Feuilletage pur beurre, choux
caramélisés garnis de creme
patissiere légére.
Chantilly et nougatine.

Pour 6 personnes 29€
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Pate sablée aux amandes garnie d'une
créme patissiére vanillée & créme
d’amande, le tout recouvert de
fraises et framboises fraiches.

Pour 6 personnes 27€

Biscuit, mousse Iégére citron et anis
aux éclats gourmands de Rousquilles.

Pour 6/8 personnes 34€
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Pate sablée, creme d'amandes,
crémeux au marron aromatisé au
Rhum, chantilly creme de marron

et éclats de marrons confits.

Pour 6 personnes 29€

Sante

Délicieuse pate sablée amanhde, creme
citron frais, meringue et zestes de
citron vert.

Pour 6 personnes 29€

Gio

Streusel chocolat, trio de mousses
aux chocolats lait, noir et blanc.

Pour 6/8 personnes 33€

Choux Chantilly | Tartelette Fruits |
Mont-blanc | Péché | Russe.

Plateau de 15 mignardises 19€
Plateau de 30 mignardises 38€
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Q Disque meringue Poire caramel, Biscuit garnie de creme
o Vanille Framboise | Vanille Fraise coeur meringue chocolat. chantilly vanillée et d'une
- Vanille Chocolat | Vanille Cookie Vanille Framboi délicieuse creme
NS Vanille Touron | Vanille Classique eIz 'ram e, Yema caramélisée.
= Grand Marnier | Rhum raisin | coeur meringue nature.
ﬁ Rousquille
_I Pour 6/8 personnes 33€ Pour 6/8 personnes 33€ Pour 6/8 personnes 24€
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Biscuit cacao, craquant praliné, Biscuit au sirop de framboise, crémeux a la Eclats de pralins, délicate mousse Biscuit coco fondant, Biscuit vanille Bourbon Biscuit croquant aux amandes,
mousse légere aux deux vanille Bourbon et aux framboises fraiches, Dulcey et crémeux caramel au ganache montée coco, confit au sirop d'abricot, creme vanille, garni d'un crémeux caramel et
chocolats et son crémeux au chocolat. craquant au spéculoos et délicate mousse beurre salé de mangue et fruits de la passion. dés d’'abricots tendres et Yema d'une délicieuse mousse
chocolat noir. caramélisé. au café et chantilly.
Pour 6/8 personnes 34€ Pour 6/8 personnes 34€ Pour 6/8 personnes 34€ Pour 6/8 personnes 34€ Pour 6/8 personnes 34€ Pour 6/8 personnes 34€
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Fond sablé aux amandes,

Bi:scuifimbibé de'si‘rop de fraise, Biscuit pistache, coulis de fraise, Pate sablée amandes, coeur Nid de meringue garni d’une Biscuit meelleux aux amandes, t feuillefi h
creme madame légére, fraises et croustillant pistache, mousse fraise et gourmand au spéculoos, créme délicieuse compotée de fruits croquant au touron, crémeux a la crarc]quanl teu|_ G Ifng" QZ"?C ©
confit de fraises. glacage au chocolat blanc. d’amandes croustillantes rouges et son nuage de chantilly. vanille Bourbon, bavarois au chocolat noiellarnclag
Décor chantilly et pistaches. et son bavarois aux fruits rouges. touron praline. ganache montée Gianduja lait.
Pour 6/8 personnes 37€ Pour 6/8 personnes 34€ Pour 6 personnes 30€ Pour 6/8 personnes 31€ Pour 6/8 personnes 34€ Pour 6 personnes 30€
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Fine pate a choux garnie d’'une Créme ou chantilly Feuilletage gourmand caramélisé et Biscuit cacao, punché sirop Kirsh, Délicieux biscuit Russe aux amandes
créme mousseline pralinée Biscuit garnie d'une douce créme patissiére sa délicieuse creme patissiere mousse légeére au chocolat lait et noir, torréfiées, créme légére au beurre pralinée
et craquant praliné. vanillée ou de chantilly Iégeére. allégée vanillée. chantilly vanillée et cerises Amarena. et noisettes caramélisées.
Pour 6 personnes 29€ Pour 6/8 personnes 24€ Pour 6 personnes 27€ Pour 6/8 personnes 34€ Pour 6/8 personnes 34€
-~ Les allergenes présents dans notre atelier sont: gluten, oeufs, lait, fruits a coques, arachides, soja, sulfites. @ NSO




